
Antipasti     

Il vitello Fassone cotto e crudo 
PIEDMONT VEAL MEAT IN TWO WAYS: RAW AND COOKED 

Euro 16,00

Prosciutto crudo di Cuneo, melone e seirass
CUNEO RAW HAM WITH MELONE AND RICOTTA CHEESE

Euro 15,00 

Melanzana arrosto,burrata, pesto e maionese di pomodoro
ROASTED EGGPLANTS,BURRAT,PESTO AND TOMATO SAUCE

Euro 15,00 

Uovo pochè con fonduta e tartufo nero
POACHED EGG  ,FONDUTA CHEESE AND BLACK TRUFFLE

Euro 20,00

Lumache dello chef 
CHEF SNAILS

Euro 16,00 



Primi Piatti

Risotto al limone e menta con gambero crudo
RISOTTO WITH LEMN,MINT AND RAW SHRIMP

Euro 15,00 a porzione

(minimo 2 porzioni)

 Gnocchi di patate al pomodoro, pesto e scaglie di Parmigiano
 GNOCCHI ,TOMATO,PESTO AND PARMISAN CHEESE

Euro 15,00 

Tajarin ai 30 tuorli al ragu di salsiccia di Verduno 
THIN TAGLIATELLE WITH VERDUNO SAUSAGE MEAT SAUCE 

Euro  15,00  

Minestrone di verdure
VEGETABLE MINESTRONE

Euro 13,00 



Secondi Piatti 

Tagliata di vitello con verdure alla griglia
CUT OF VEAL AND GRILLED VEGETABLES

Euro 25,00 

Guancia di vitello al Barbaresco 
VEAL CHEECK IN BARBARESCO WINE SAUCE

Euro 20,00 

Torta di ricotta, barbabietole e piselli
RICOTTA,BEET  AND PEAS QUICHE

Euro 16,00 

Costolette di agnello ai grissini
 BREADED LAMB RIBS 

Euro 20,00             

Formaggi misti (8 pezzi) 
SELECTION OF CHEESE 

Euro 18,00



Dolci 

Panettone estivo e il suo gelato
SUMMER PANETTONE AND  ITS ICE CREAM

Euro 8,00 

Panna cotta alla menta
MINT PANNA COTTA

Euro 8,00 

Tiramisu all'albicocca 
APRICOT  TIRAMISU'

Euro 8,00 

Coppa gelato Rabayà
Euro  10,00

Gelati  e sorbetti di nostra produzione
Euro 8,00 



Pane di farina piemontese 

Focaccia assortita 

Cracker aromatizzati 

Piccola Pasticceria 

PRODOTTI GIORNALMENTE DALLA NOSTRA CUCINA 

Acqua 
WATER 

Euro 2,00 

Caffè 
ESPRESSO 

Euro 2,00 

Grappe e amari 
GRAPPA AND LIQUEUR 

da /from Euro 4,00 

Coperto Euro3,00 
Cover charge Euro 3,00 

Vietato fumare in terrazza anche sigarette elettroniche

In questo esercizio vengono utilizzati prodotti allergeni, per
qualsiasi informazione a riguardo rivolgersi al personale.



LE  NOSTRE  INSALATE

LA PIEMONTESE
Insalata,toma,nocciola tostata,pera,peperone e acciuga

SALAD,TOMA CHEESE,TOASTED HASELNUTS,PEAR,SWEET PEPPERS AND ANCHIOVIES

Euro  15,00 

L'AGRICOLA
Insalata,pomodoro,rapanelli,carote,cetrioli,rapa rossa,mix di

semi e spicchi di limone
SALAD,TOMATO,RAPANELLI,CARROT,CUCUMBER,BEETROOT,SEED MIX AND LEMON

Euro  15,00 

LA RUSPANTE
Insalata,filetto di pollo croccante,uovo sodo,mais,scaglie di

Grana e salsa allo yoghurt bianco
SALAD,CRISPY CHICKEN FILLET,HARD BOILED EGG,CORN,PARMESAN FLAKES AND WHITE YOGHURT SAUCE

Euro  15,00 

LA CAPRESE
Insalata,pomodoro,mozzarella,tonno,olive e crostoni di pane

SALAD,TOMATO,MOZZARELLA,TUNAFISH,OLIVE AND BREAD CROUTON

Euro  15,00 


