
Antipasti

Il  vitello Fassone cotto e crudo       € 16,00
PIEDMONT VEAL MEAT IN TWO WAYS: RAW AND COOKED

La quaglia, il suo uovo, finocchi e arance       € 16,00 
QUAIL, ITS EGG,FENNEL AND ORANGE

Prosciutto crudo di Cuneo dop e mozzarella di bufala     € 15,00 
CUNEO RAW HAM AND MOZZARELLA CHEESE 

Insalata di galantina,mele, nocciole e caprino fresco        € 15,00  
GALANTINA WITH APPLE,HASELNUTS AND FRESH GOAT CHEESE

Peperoni arrosto con acciughe, tonno e bagnetto verde    € 15,00
SWEET PEPPERS WITH TUNAFISH,CAPPERS AND GREEN SAUCE

                                       

Insalatina di carciofi freschi e Grana                                      € 15,00
RAW ARTICHOKES AND GRANA CHEESE

Carciofi con toma e uovo in crosta       € 15,00 
BAKED ARTICHOKES WITH EGG AND TOMA CHEESE

Lumache dello chef                                                                        € 16,00 
CHEF SNAILS



Primi Piatti

Plin al burro  e salvia                                                             € 15,00
PINCHED RAVIOLI  FILLED WITH MEAT  WITH BUTTER AND SAGE

Tajarin ai 30 tuorli al ragù di salsiccia di Bra                    € 15,00 
THIN TAGLIATELLE WITH BRA SAUSAGE MEAT SAUCE 

Risotto con spinaci e prosciutto di Cuneo dop croccante  € 15,00
SPINACH RISOTTO AND HAM                                                                                                                                              
MIN 2 PERSONE

Lasagna alle verdure, pesto e besciamella alla toma di 
Roccaverano                                                                           € 15,00
LASAGNA WITH GRILLED VEGETABLES, PESTO AND GOAT CHEESE 

Crema di cavolfiore, gamberoni e crostone di pane           € 15,00 
 CAULIFLOWER  SOUP,PRAWNS AND CROUTON



Secondi Piatti

Tenera di vitello al Barbaresco                                                 € 19,00
VEAL SHOULDER IN BARBARESCO WINE SAUCE

Tagliata di vitello con verdure grigliate                                 € 23,00 
CUT OF VEAL AND GRILLED VEGETABLES

Agnello in due cotture:al forno e croccante                           € 20,00
LAMB IN HOVEN AND FRIED LAMB RIBS

Torta di ricotta e barbabietola                                                  € 16,00
RICOTTA CHEESE AND  BEET QUICHE

Costine di maiale e cipollotto  caramellato                           € 20,00
PORK RIBS AND CARAMELIZED SPRING ONION

Formaggi misti   (8 pezzi)                                                           € 18,00
SELECTION OF CHEESE

Insalata verde o mista                                                  € 8,00/€10,00  
GREEN OR MIXED SALAD



Dolce                                                                                                      € 8,00
DESSERT

Acqua                                                                                                    € 2,00
WATER

Caffè                                                                                                      € 2,00
ESPRESSO

Grappe e amari                                                                      da      € 3,00
GRAPPA AND LIQUEUR                                                                                                        FROM

 Coperto  € 3,00
Cover charge € 3,00


